Bacchanales

P’amuse-bouche

Poreiller mousseux aux champignons
creme au Noilly Prat & essence de champignons
syrah IGP 2022 A denx pas — Domaine Jean-Frangois Jaconton
Le millefeuille de courge butternut & potimarron

courge kabocha & praliné noisettes
marsanne V' dF 2024 1.’Or de Mars — Domaine du Mas du Paradis

’omble chevalier cuit meuniére
risotto de topinambours & émulsion minute oseille
grasevina ZOI Savilonija 2022 — Domaine Gali¢

o

le pressé de veau confit
sauce blanquette, carotte fondante & pickles
saint-amour AOC Vers I'Eglise 2024 — Domaine Hamet-Spay
ou
le colvert
le filet cuit sur le coffre, les cuisses en pastilla et purée de betterave en crotte de sel
moutin-a-vent AOC Cuvée Le clos de la Pierre 2022 — Domaine Desperrier

le chévre dromois frais et sec
a ma facon
en supplément de 9 € an menu

le pré-dessert

mon mont-blanc
intemporel mais a ma maniere, classique mais pas si classique...
cartagene vieille dn Chatean Ricardelle en 6 ¢/

Menu dégustation - 7 services Menu - 5 services
75 € 63 €
Accord mets & vins - 5 verves de 8 et 6 ¢/ - 55 €. Accord mets & vins - 3 verves de 10 et 6 ¢/ - 35 €.

Dans le menu en 5 services : en entrée & un plat au choix.

Un méme menu est servi a 'ensemble de la table.
Allergies et régimes particuliers : merci de nous les signaler par avance. Viandes francaises. Prix TTC, service comptis.
Le menu peut légerement évoluer selon le marché.



